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ErXEIPIAIO
| . MepiAnyn

To ouoTnua PETPNONG UYPACIiag OTTOPWY, XPNOIKOTTOIEI TNV HEBODO NAEKTPIKAG
XwWPNTIKOTNTAG. AIOXETEUOVTAG PEUMA OTA QUO PETAANIKA OTEAEXN, METPAEI TNV
XWPNTIKOTNTA avaAoya Pe TNV SINAEKTPIKN oTaBepd Tou KABE deiyuaTtog/oTTépou.

l. Mpodiaypagég
. Agiypata : pudl, oITapl, KOAQUTTOKI, @AOOANIA KATT.
. AkpiBela: 0,3%

. XpOvoG attokplong :5sec
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4 . MNepiBaAAov Aeimoupyiag: Oepuokpaaia 0-40° C Yypaoia KaTw ato 85%
5. Taon Aeitoupyiag :9V

6

. Bdpog : 0.6Kg
[ll. Aeitoupyia
1. MathoTe 1O KouuTTi ‘power’

2. H ouokeun gival BaBuovounuévn yia 5 €idn ommépwv: Paddy(avatropAoiwTo pudll) ~6.5,
Rice(pul)~5.2 , Corn(kaAautroki)~5.8 , Wheat(o1mdpi)~5.2 , Oil seed(eAaiéomrop0og)~3.6 .
Av B€Aoupe va JETPACOUNE TNV UYPaCia o€ auTtoug TOUG OTTOPOUG, AVOIYOUUE TNV OUOKEUN)
Kal atrd TNV podéAa ‘setting’ Kavovi{ouue TNV TIMF avaAoya PE TOUG OTTOPOUG TTOU €XOUME
(1T7.X. av BEAOUUE va JETPHOOUUE TNV Uypaacia oTo OITapI, YUPVAPE TNV podEAa PEXPI N TIUA
oTnv 00o6vn va yivel 5.2) . £1n ouvéxela Bubidoupe Ta PETAAAIKA OTEAEXN OTOUG OTTOPOUG
MEXPI va KaAu@Bouv oAokAnpa. Mepiuévoupe 5 deutepOAeTTTa Kal BAETTOUME TNV EVOEIEN
oTnv 086vn, Auth gival Kal n €1Ti % uypacia Twv OTTOPWV POG.

3. ZTnV TTEPITITWON TTOU BEAOUME VO HETPAOOUNE TNV UYPACia OTTOPWY TTOU OEV
TepIAauBavovTal oTnv TTapatdvw AioTta (TT.X. oTTopoug odyiag r} @acoAiwy) , Ba TTPETTEl va
EXOUE TIG TINEG AVOQPOPAG VIO TOUG KAIVOUPYIOUG OTTOPOUG YIa va BAAOUNE aav apXIKN
TIUA.

Ailadikacia BaBuovounaong: av dev €xoupe KATToI0 Opyavo Babuovounong Ba TTpéTel va
TTauE o€ KATToI10 £pyacThpio BaBuovounong (YewTrovikd). Ekei, xpnoipgotroloUue 1o deiyua
TWV OTTOPWYV TTOU BEAOUUE VO PETPIOOUNE Kal TOug Bepuaivoupe atoug 105° C waoTe va
e€aTUIOTEN N TUXOV vypacia TTou uttapxel. Me 10 KatdAAnAo épyavo Babuovéunong
TTAiPVOUUE TN PETPNON KAl TNV KATAYPAPOUE EITE OTO TTIOW PEPOG TNG CUOKEUNG POG EITE
oTroudnToTe aAAoU. AUTA N péTpnon Ba ival Kal n TIPR avagopdag Yia TOUG CUYKEKPIPNEVOUG
o1époug. Av BéAoupe AoITTOV va UETPHOOUE TNV Uypacia o€ TETOIOUG OTTOPOUG TTOU
£XOUME OTTOONKEUPEVOUG, AVOIYOUNE TNV CUCKEUR Kal akoAouBoupue Tnv d1adikaaia Tou

Brparog (2).
IV. MpouAdeic/ATToBrikeuon
MeTtd atrd K&Be pETpnon, kKAeivouue TNV ouokeur) Kal KaBapi(oupe Ta JETAAAIKG OTEAEXN ME

éva oTeyvo Kal KaBapod travi. Av dev Ba TN XPNOILMOTTOINCOUNE VIO APKETO KalpO, KAAO gival
V' aQaIPECOUNE TNV UTTATOpIA.



